PARA COMENZAR:

eTabla de quesos .........ueeueeeuveennann. 19€
«Cecina de Ledn con aceite de oliva ......... I8€
eFua de pato caramelizado.................. 17€
«Cafia de lomo ibérico 100% ............ 24€

e Gazpacho andaluz con gquarnicion ... 10€

«Salmorejo cordobés con jamén ... 14€
e Tomate alifiado con orégano y ajito
a0 | T -10€
eEnsalada de burrata con brotes verdees
tomate y vinagreta de pistachos  ...... IE€
e Espdrraqgos trigueros con jamén ibérico--16€
«Croquetas de jamén ibérico ............... T4€
*Ensaladilla rusa................oceeeeeveeeeeennin. 16€
*Sartén de huevos con jamén ibérico y
pimientos de padrén ... 16€
*Gambas a la plancha ........................ 24¢€
*Almejas a la sartén ........................ 22€

ARROCES (de encargo antes de las 712:00)

* Paella mixta de carne con marisco
* Arroz negro con alioli
* Sefioret
* Vegetariano
* De marisco
14€ /raccion (minimo 2 personas )

PESCADO:

*Tartar de salmén ahumado con aquacate,
manqgo y vinagreta de cebollinos 18€

“Ln nuestra parrilla “
*Lomos de corvina con fritada de pimientos
20¢€
*Pata de pulpo con mahonesa de pimenton
22¢€
*Lomo de salmoén con brotes verdes 21 €
*Rodaballo para 2 personas con gquarnicion de
juliana y tomate 48 €
*Chipirones con majado de aceite y ajo 18€
e Tortilla de bacalao con pigillo 27€

CARNES a la Parrilla :

eChuletas de cordero 20€

ePresa ibérica 18 €

eLomo de vaca madurada TPERSONA 30€
* Solomillo de ternera a la parrilla, 25€

(todas las carnes de parrilla llevan guarnicion
de patatas y pimiento)

e Steak tartar de carhe de monte cortado a
cuchillo ... 22¢€
«Carrillera de ibérico quisada......... 22¢€
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