
P a r a  C o m e n z a r
*Queso curado en aceite... . . . . . . . . . . . . . . . . . .…………………19€
*Cecina de León con aceite de oliva... . . . . . . .…………18€
*Anchoas del Cantábrico …………………..... . . . . . . . . . . . .…18€
*Paté de perdiz de monte …………….... . . . . . . . . . . . . . . . . . .…17€
*Caña de lomo ibérico 100%…………..... . . . . . . . . . . . . . . . .…24€
*Zamburiñas a la plancha …………….... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16€
*Croquetas de jamón ibérico ………….... . . . . . . . . . . . . . . .…15€
*Gambas a la plancha ………………..... . . . . . . . . . . . . . . . . .…….24€
.*2Huevos fritos con patatas y carabineros …..20 €
*Ensalada templada de pimientos asados ………..18€
 ( con caballa y huevo duro)    
*Espárragos “Cojonudos” al horno…….... . . . . . . . . . . . . . . .18€
*Migas a la pastora ………………………..... . . . . . . . . . . . . . . .…17€
*Gachas Manchegas ………………………..... . . . . . . . . . . . . . .…17€
*Callos a la Madrileña ……………………..... . . . . . . . . . . . . . . . . . .17€
*Sopa castellana con el huevo escalfado………….16€
.La ensalada de toda la vida ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14€
 (tomate, lechuga, cebolla y atún)

Lenguado con salsa Rocío ... . . . .23€
Bacalao riojana ………….... . . . .…...21€
Pata de pulpo …….... . . . . . . . . . . . . .…...22€

         (con mahonesa de pimentón)
Lomo de rodaballo en salsa al cava con
almendras……………..... . . . . . . .….... . .24€
Chipirones encebollados….... . . . .17€
Rape en salsa marinera con langostinos..…21€

P e s c a d o s

C a r n e s  a  l a  p a r r i l l a
-Chuletas de cordero …………………..... . . . . . . . . . . . . . . .……..20€
-Cordero asado con patatas a la panadera………..24€
-Lomo de vaca madurada (1 pers)... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…35€
-Solomillo de ternera a la parrilla... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…..25€
-¨Carpaccio¨ de carne de monte …….... . . . . . . . . . . . . . . . . . .…22€
(con virutas de micuit)
-Estofado de monte con patatas.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .……20€
-Albóndigas de Jabalí.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18€
-Solomillo de ibérico al P.X:………………..... . . . . . . . . . . . . . . . . .22€A r r o c e s  ( d e  e n c a r g o  a n t e s  d e  l a s  1 2 : 0 0 )

Paella mixta de carne con marisco; Arroz negro con alioli
Señoret; Vegetariano; De marisco
14€/ racción (mínimo 2 personas)

Si tiene alergia o intolerancia hágaselo saber a nuestro personal.
Informaremos de sus ingredientes e intentaremos adaptarnos a sus

necesidades.



CARTA
D E  O T O Ñ O / I N V I E R N O

*Crepes de dulce de Leche……7€
*Tarta de queso ………………………7€
*Brownie de chóclate con helado de vainilla….7€
*Tarta de manzana……………………7€
*Tarta de zanahoria con crema de marcaspone ..7€
*Frutas variadas………………………… 6€
*Helados variados………………………..5€
(Chocolate, vainilla, leche merengada, regaliz, violetas,
tiramisú, turrón)

Po s t r e s

Ca f é
Cafés e infusiones ...2€ 
Café irlandés.... . . . . . . . . . .6€ 
Café escocés.... . . . . . . . . . .6€ 


